
DOLCI

CANTUCCINI 4,50
5 stuks | optioneel met Vin Santo +  € 3,50 

AFFOGATO AL CAFFÉ 5,50
tip: lekker met een Italiaans likeurtje

TAGLIERE DI FORMAGGI 10,50

KLASSIEKE TIRAMISÙ 7,50

SGROPPINO ( GLAS OF KARAF) 9,50 / 35
limoensorbet | prosecco | room | munt | 

CANNOLINO 3,50
prijs per stuk | diverse smaken

DIGESTIVI

AMARETTO 4,50
MARCONI 46 GIN 5,50
SAMBUCA 4,50
TIA MARIA 4,50
FRANGELICO 4,50
GRAPPA 5,50
LIMONCELLO 5
CAMPARI 5

COCKTAILS

LIMONCELLO, CAMPARI 
OF APEROL SPRITZ 7,50

ESPRESSO MARTINI 9,50
espresso | vodka | Tia Maria

AMARETTO SOUR 8,50
amaretto | citroensap | suikersiroop 

GIN TONIC 8,50
Marconi 46 gin | San Pelligrino tonic

LA BELLA DONNA 8,50
limoncello | citroensap | suikersiroop | prosecco

NEGRONI  8,50
Marconi gin | campari | rode vermouth

KOFFIE

ESPRESSO 2,80
AMERICANO 2,90
THEE 2,90

ZELF PASTA MAKEN

Zelf een keer je pasta maken? Op maandag bieden we samen 
met Marta Cazzanelli een pastaworkshop aan.

De geheimen van het maken van uitstekend deeg en het 
maken van tagliatelle, papardelle, farfalle, gaganelli, 
orechiette, cavatelli, ravioli, tortelli en tortellini.

WAT GAAN WE DOEN?
Iedere deelnemer kneedt twee verschillende soorten pasta. 
Het leren van de technieken om de meest bekende pastavor-
men te maken. Deze koken we met de bijbehorende saus.

Na het koken gaan we samen met een glas Italiaanse wijn de 
bereide gerechten proeven. De rest van je zelfgemaakte pasta 
neem je in een eigen bakje mee om thuis verder te genieten. 

Kijk op de website voor de data van deze workshops.

DESSERTKAART

DA GUSTARE ANCHE A CASA
Speciale gelegenheden? Iets te vieren thuis? Onze 

tiramisu is ook te bestellen voor thuis. Dit kan 
vanaf 6 personen. 

Ideaal dus om jouw gezelschap te verrassen met 
een heerlijke Italiaans authentiek dessert.

AFFOGATO NO LATTE
In italië is het een absolute no go om na het avond-

eten nog een cappucino te drinken of andere 
koffiesoorten met melk. Wel zijn ze verzot op 

Affogato. Een bolletje ijs met koffie.

Affogato is een van onze hardlopers. 
Bestel dit Italiaanse dessert voor maar € 5,50. 

Tip: heerlijk met een klein beetje Amaretto.


